
BAILLY LAPIERRE

Crémant de Bourgogne

Egarade, Blanc, 2018

VIGNES

Origine du vin : Domaine

DÉGUSTATION & SERVICE

DÉGUSTATION

L’Égarade, chez nous en Bourgogne, c’est une promenade mystérieuse

du soir -cela vient de “s’égarer”, dans le sens de “se perdre”- !

Communion avec la nature préservée qui l’a vu naître, cet assemblage

de Pinot Noir et de Chardonnay* surprend par sa concentration, sa

profondeur et sa minéralité. Une bulle d’exception…

Vin Biologique

Potentiel de garde : 5 à 10 ans

SERVICE

10 à 12 °C

NOTRE ENTREPRISE

Notre village bourguignon de Bailly est le berceau de l’AOC Crémant de Bourgogne. Nous y élaborons

depuis 1972, dans une carrière de pierre souterraine qui offre des conditions naturelles uniques, des vins

effervescents d’un autre monde.Ils sont issus de raisins nobles, vendangés à la main, vinifiés et élevés

patiemment. Nos vins sont bruts et ciselés, ils vous emportent vers une fraîcheur intensément minérale…

La vie est bulle !

ICI, COMME UN SYMBOLE, NOUS SOMMES À LA FRONTIÈRE HISTORIQUE DU COMTÉ DE CHAMPAGNE

ET DU DUCHÉ DE BOURGOGNE
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L’abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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