
DOMAINE ALAIN GEOFFROY

Chablis Premier Cru Vau Ligneau

Blanc, 2020

VIGNES

Origine du vin : Domaine

SITUATION

Exposition sud-est

TERROIR

Sol-argilo calcaire avec des marnes du Kimmeridgien

A LA VIGNE

Culture raisonnée

Cépages : Chardonnay 100% - Superficie du vignoble : 3 ha - Age moyen des vignes: 30 ans

VINIFICATION & ÉLEVAGE

VINIFICATION

Vinification en cuves inox thermorégulée...

ELEVAGE

Elevage sur lies fines, en cuves inox.

Teneur en alcool : 13 % vol.

DÉGUSTATION & SERVICE

DÉGUSTATION

Un vin taillé dans le cristal...

Une minéralité fine et délicate avec une touche de fruits et de fleurs.

Potentiel de garde : 5 ans

SERVICE

10 à 12 °C

ACCORDS METS-VINS

Fruits de mers, poissons, viandes blanches et fromages affinés.

NOTRE ENTREPRISE

Domaine Familial depuis 5 générations en plein coeur du vignoble de Chablis. Culture raisonnée et

vinification traditionnelle en cuves inox. Travail dans le respect du terroir et des tradition.

Date de création/reprise : 1850 -

Surface totale du domaine : 55ha

Pratiques respectueuses de l'environnement (avec ou sans label)

Culture raisonnée

N° de FDA : 10619550736 - Principaux marchés : France, Irlande, USA, Norvège, Australie, Japon, Suisse, Allemagne,

Royaume-Uni
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DOMAINE ALAIN GEOFFROY

SAS DOMAINE ALAIN GEOFFROY, 4 RUE DE L EQUERRE, 89800

BEINE

Tel. 0386424376 - info@chablis-geoffroy.com

chablis-geoffroy.com    

L’abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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