
MAISON JOLIVET CHRISTOPHE

Marsannay

Les Longeroies, Rouge, 2018

VIGNES

Origine du vin : Négoce

SITUATION

Parcelle orientée Sud-Est en légère pente, qui est une des plus réputées dans cette appellation

Cépages : Pinot Noir 100% - Superficie du vignoble : 0,2 ha - Age moyen des vignes: 51 ans

Autres informations : Les Longeroies -

VINIFICATION & ÉLEVAGE

VINIFICATION

Vendanges manuelles le 12 Septembre 2017

Protection SO2

5 jours de Macération pré-fermentaire a froid en cuve inox thermo-régulée

Fermentation de 21 jours avec pigeages doux au debut et remontages quotidiens

FA terminée le 28 Septembre

Décuvage le 2 Octobre 2017

ELEVAGE

Entonnage 16 Octobre 2017 en fûts de chêne de 1 vin FRANÇOIS Frères 2016

FML terminée fin Juin 2018

Soutirage au broquereau le 9 Octobre 2018

Léger collage Albumine le 30 Octobre 2018

Pas de filtration

Mise en bouteille le 30 Novembre 2018

Teneur en alcool : 13,5 % vol.

NOTRE ENTREPRISE

Depuis 2016, Christophe Jolivet a démarré seul une activité de viticulteur et de négociant éleveur. Dans

son « Wine Studio » de Bligny-lès-Beaune, il réceptionne des raisins, bio pour la très grande majorité,

vendangés à la main et transportés en caisses de 18 kg, en petite quantité. Après un tri rigoureux, il vinifie,

élève et effectue seul toutes les opérations en tenant compte du calendrier lunaire.

Date de création/reprise : Mars 2016 -
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L’abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

http://www.tcpdf.org
https://facebook.com/VinsJolivetChristophe/
https://instagram.com/vinschristophejolivet/?hl=fr
https://twitter.com/

