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LES LUNDIS DE
LECOLE DESVINS

Une matinée de formation sur les vins de Bourgogne

RENDEZ-VOUS SUR VOTRE LIEU DE FORMATION

Accueil par Brigitte HOUDELINE, Directrice de I'Ecole des Vins de Bourgogne
Remise d’une documentation sur les vins de Bourgogne

LES FONDAMENTAUX DE LA BOURGOGNE VITICOLE

Par un formateur de I'Ecole des Vins de Bourgogne

e Situation géographique

e Vigne et vignobles de Bourgogne

e Surfaces et productions

e Les artisans naturels de la qualité (terroirs, cépages, Climat)

e Les facteurs humains : le savoir-faire

e Les entreprises de la filiere viticole

APPROCHE SENSORIELLE DE LA DEGUSTATION DES VINS DE
BOURGOGNE

e L’examen visuel, olfactif et gustatif
e Conclusion, potentiel de garde, accords mets et vins

e lllustration par une dégustation commentée de 6 vins de Bourgogne, sélection de la Cave
de prestige du BIVB

FIN DU SEMINAIRE

FORMATION CONGUE PAR L'ECOLE DESVINS DE BOURGOGNE
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