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La Bourgogne une situation unique

¢ En raison de son emplacement géographique
unique, septentrional (au nord), mais aussi
continental, la Bourgogne bénéficie d’ un
climat semi-continental. Excepté pour la
région de Chablis et du Grand auxerrois qui est
exposée a un climat océanique dégradé.

¢ Cette situation géographique du vignoble
confere aux vins de Bourgogne une identité
unique et en fait la terre d’élection des
cépages Pinot Noir et Chardonnay.

€ CLIMAT OCEANIQUE
@ CLIMAT OCEANIQUE PLUS OU MOINS ALTERE

€ CLIMAT SEMI-CONTINENTAL
€) CLIMAT DE MONTAGNE
©  CLIMAT MEDITERRANEEN
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La Bourgogne : grands vins, petite région

¢ Environ 230 km du nord au sud.

-
¢ 32 301 hectares de vignes en production, °(8,
4,3 % du vignoble francais d’AOC.

Chablis

4

¢ 5 régions viticoles :

Chablis, Grand Auxerrois &
Chatillonnais

CoOte de Nuits & Hautes Cotes de Nuits

CoOte de Beaune & Hautes Cotes de
Beaune

230 km

Cote Chalonnaise & Couchois

Maconnais
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La Bourgogne : une multitude
d’appellations
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¢ A coté des grandes appellations o
« références », d’autres appellations
« découvertes » présentent aujourd’hui de
belles opportunités. N o
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1. Le vighoble de Bourgogne

2000 ans de construction de terroir
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'expression du terroir

Que vous évoque la notion de terroir ?
(une seule réponse possible)

1. Les caractéristiques géologiques et la nature du sol d’un territoire viticole

2. Uensemble des éléments naturels : sols, topographie, microclimat, d’un
territoire viticole

3. La combinaison entre les éléments naturels, le cépage et le savoir-faire
humain sur un territoire



'expression du terroir

Réponse 3. La combinaison entre les éléments
naturels, le cépage et le savoir-faire humain sur un
territoire




Bourgogne : I'alchimie du terroir

Le terroir en Bourgogne est une
alchimie subtile entre :

¢ Un ensemble d’éléments naturels
favorables a la vigne :
La météorologie
Le sol et le sous-sol
'exposition et l'orientation des
coteaux

¢ Un cépage : le Pinot Noir ou le
Chardonnay

¢ Un savoir-faire local et ancien




Les elements naturels : le sol et le sous-sol,
irremplacables et inimitables

¢ Retrouvez la vidéo : https://www.youtube.com/watch?v=22Y1nGznudc&t=164s




Les éléments naturels : une exposition
et une orientation qui favorisent la qualité

¢ VLorientation des parcelles et l'exposition des vignes sur des coteaux a des
altitudes entre 200 et 500 metres permettent :

une meilleure résistance au gel

une protection naturelle contre les vents du nord ou d’ouest
de tirer le maximum de I'ensoleillement

un drainage naturel pour éviter tout exces d’humidité

Paysage en Paysage a Paysage du

Céte de Beaune Chablis Mdconnais
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Une météorologie propice

¢ La situation septentrionale du vignoble génere un climat plutot tempéré :
hiver froid et sec, été chaud, automne ensoleillé et doux.

¢ 20.6°C en moyenne en juillet et ao(t
¢+ 1860 heures d’ensoleillement par an, dont les % entre avril et septembre

¢ 760 mm de précipitations sur le vignoble alors gu’elles dépassent 1 016 mm
sur le Morvan

Paysage en Céte de Beaune
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La Bourgogne : le berceau naturel
du Pinot Noir et du Chardonnay

Les Cépages

6%
Aligoté

Cépage Pinot Noir Cépage Chardonnay Surfaces d’encépagement

¢ L'adaptabilité cépage/milieu naturel

La qualité dépend des conditions d’adaptation du cépage a son environnement
naturel (sol et climatologie). Le cycle végétatif du Chardonnay et du Pinot Noir
est en concordance parfaite avec le climat régional.

D’autres cépages sont cultivés en Bourgogne dans de plus faibles proportions.

Octobre 2024 - Chiffres clés de la Bourgogne viticole - Moyenne 2019-23, BIVB/CAVB/FDAC

— L w — e — = —— L= —



Bourgogne : savoir-faire et usages locaux

A la vigne A la cuverie A la cave

¢ Le golt du vin peut étre marqué a chaque étape technique : a la vigne, a |la cuverie
et a la cave.

¢ La « patte » du vigneron ou de I'cenologue participe fortement a la personnalité du vin.
Mais elle est toujours conforme aux usages locaux.
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Responsabilité environnementale :
Les professionnels bourguignons s’engagent

Produire de grands vins répondant aux enjeux
sociétaux.

Il est incontournable d’avoir conscience des enjeux climatiques et
de la responsabilité sociétale afin de maintenir la puissance
d’image des vins de Bourgogne et pérenniser le potentiel de
production.

Réduire les émissions de gaz a effet de serre de la
filiere et contribuer aux objectifs de neutralité carbone

de la France.

La filiere des vins de Bourgogne s’est fixé en juin 2023 un objectif
ambitieux de neutralité carbone d’ici 2035 avec une trajectoire de
diminution des gaz a effet de serre de 60 % et une stratégie de
compensation des émissions résiduelles

« 2035, Neutralité Bourgogne » est le plan d’actions construit par
la filiere qui se concrétisera au travers de 38 actions majeures qui
agiront chacune sur des axes importants pour permettre
d’atteindre l'objectif : emballages, fret, déplacements, énergie, etc.
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Les hommes au coeur de l'identité du
vignoble de Bourgogne

A quand remonte la notion de « Climat » pour désigner une parcelle de vigne produisant un vin aux
gualités spécifiques ? (Une seule réponse possible)

1. Au temps des Romains
. Au temps des grands ordres monastiques (Cluny, Citeaux)
. Au temps des Ducs de Bourgogne

2

3

4, Au temps du développement des villes

5. Aau temps de la création des maisons de négoce
6

. Autemps de la mise en place de la reglementation sous I'influence des syndicats de vignerons




Les hommes au coeur de l'identité du
vignoble de Bourgogne

Réponse 4. Au temps du développement des villes.

Les moines de Citeaux ont fortement contribué au développement du vignoble de Bourgogne.

Mais a leur époque, la différenciation des Climats n’existait pas encore. En réalité, la construction

du vignoble de Bourgogne et de ses Climats, consacrée par leur inscription au Patrimoine Mondial de
I"lUNESCO s’est faite progressivement. Cette évolution de la construction des Climats, d’abord
embryonnaire, prend sa forme actuelle surtout entre le XVeme et le XVllleme siecle, sous I'influence des
bourgeois et notables des villes. Le long cheminement de cette évolution peut étre décrit en six étapes :

Le temps des Romains

Le temps des Chrétiens

Le temps des Ducs de Bourgogne
Le temps des villes

Le temps des négociants

Le temps des vignerons
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Remontages de terres, Bréviaire Grimani, 1510




Vins de Bourgogne. 2000 ans de construction
des Climats et du Terroir. Les temps anciens.

I au 1™ sigcle

Le temps
des romains
Apparition du vignoble

dans la plaine sous
I'influence gallo-romaine

312

Le temps
des romains

Discours de

I'orateur Euméne a
I'empereur Constantin
attestant de l'existence
du vignoble en plaine
«entre mares et canaux »

Vie au XV siécle

Le temps
des chrétiens

Pendant tout le

Moyen Age, la vigne part
a l'assaut des coteaux,
sous l'influence des
communautés chrétiennes
(évéchés, chapitres,
abbayes de Cluny et

de Citeaux)

XVeme sigcle

Le temps
des Ducs

Les Ducs de Bourgogne
font rayonner les

vins de Bourgogne en
France et en Europe.
Philippe le Hardi

impose la toute premiére
regle de production
pour bannir le Gamay

au profit du Pinot Noir



Vins de Bourgogne. 2000 ans de construction
des Climats et du Terroir. Les temps modernes.

4 juillet 2015

= i XIXEM e XXE™® siecle
XVI¢ au XVIIIEm siecle
P -y
XVIIIEme au XX siecle
Le temps Le temps Le temps La reconnaissance
des villes des négociants des vignerons mondiale
La noblesse et la Les premiéres maisons Aprés la La spécificité
bourgeoisie des villes de négoce sont créées, crise phylloxérigue, Bourguignonne
acquierent une partie des Elles imposent le modéle es syndicats de vignerons est reconnue
vignes de ['église. de vins de terroir et les agissent pour protéger internationalement :
Les Crus se hiérarchisent, Climats de Bourgogne la notion d'origine. les Climats du vignoble
la notion de Climat partout dans le monde La premiére AOC de Bourgogne sont inscrits
apparait au XVI|I*™ siecle de vin de Bourgogne au patrimoine mondial
est créée en 1936 de TUNESCO



Les « Climats » du vignoble de Bourgogne,
I"héritage mondial

¢ En Bourgogne, un Climat désigne une parcelle de vignes,
progressivement et précisément délimitée par I'homme,
et qui est reconnue par son nom depuis des siecles, souvent
depuis le Moyen-Age.

¢ Chaque Climat possede des caractéristiques géologiques,
hydrométriques et d'exposition particulieres.

¢ La production de chaque Climat est vinifiée séparément,
a partir d'un seul cépage, et le vin ainsi produit prend le nom
du Climat dont il est issu. La personnalité du Climat s'exprime
dans le vin, millésime apres millésime, grace au savoir-faire
du vigneron.

¢ Nulle part ailleurs dans le monde, I'homme n'a cherché a lier
d'une maniére aussi précise et intime, une production viticole
a son lieu de production.

¢ Les Climats de Bourgogne constituent ainsi, ensemble,

I'essence méme du modele de viticulture bourguignon. Le Climat « En Charlemagne » Colline des Cortons
SP— iy =l ——— —
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Pour réesumer : |la Bourgogne,
2000 ans de construction de terroir

¢ En Bourgogne, le terroir définit 'interaction unique et authentique entre la
plante, un ensemble d’éléments naturels et le travail des hommes. Il est a |a base
de notre systeme d’AOC.

¢ La Bourgogne est ainsi composée de centaines de Climats, reflétant la typicité de
chaque parcelle, pour constituer une mosaique unique au monde.

¢ La notion de « Climat » est I’expression ultime du terroir de Bourgogne.



2. Le vignoble de Bourgogne

Pour tous les golts et pour toutes les occasions
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La Bourgogne : une production diversifiee

61% 12%
Vins blancs  Vins rouges Crémant

& roseés de Bourgogne

¢ Longtemps associée a une production majoritaire de vins rouges, la Bourgogne produit aujourd’hui
plus de 60% de vins blancs, majoritairement issus du cépage Chardonnay.

¢ Le Crémant de Bourgogne est en constante augmentation depuis 30 ans.

V4 V4 o .
¢ Les roses nere p rese nte nt q ue 0'4 A’ d e Ia p rOd u Ctlo n. Octobre 2024 - Chiffres clés de la Bourgogne viticole - Moyenne 2019-23, BIVB/CAVB/FDAC
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Comprendre la classification
des appellations de Bourgogne

33 A0C
Grands Crus

44 AOC
Villages

7 AOC
Régionales

VINS DE

BOURGOGNE

Niveau d'exigence

du cahier des charges :
* Délimitations

* Rendements

* Degrés

666 Climats classés
en Premiers Crus

Villages
36%

Bourgogne aligoté, Crémant de Bourgogne Coteaux Bourguignons,
Bourgogne Passe-tout-grains, Macon, Bourgogne Mousseux

20%

AOC Bourgogne = Bourgogne + Bourgogne plus dénomination géographique complémentaire
AOC Macon = Macon + Méacon-Villages + Macon plus dénomination géographique complémentaire
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Comprendre la classification
des appellations de Bourgogne

Les différentes zones d'appellation
ex : Chambolle-Musigny

¢ Les difféerentes catégories
de vins se répartissent
entre le haut et le bas de
coteau de chaque village.

AOC Grands Crus
AOC Villages Premiers Crus

AOC Villages

AOC Régionales

VINS DE
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Un vin de Bourgogne pour chaque
moment privilégié

Une visite Un cadeau
impromptue pour
d’amis des amis

Un diner
d’affaires

Un mariage,
un anniversaire

> Les vins de Bourgogne peuvent accompagner les grandes occasions comme les
moments festifs a partager en famille ou entre amis.
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La diversité, un atout pour les vins
de Bourgogne

¢ Les vins de Bourgogne combinent une offre de vins de garde
et de vins a consommer plus jeunes.

¢ Parce que nos vins sont des vins
mono-cépages, la notion de millésime est importante.
Chaque millésime a ainsi sa propre personnalité.

¢ Pour pouvoir profiter des vins de Bourgogne et des millésimes
les plus recherchés, il est préférable d’anticiper ses achats
des la mise sur le marché d’un millésime pour se constituer
une sélection année aprés année.




Déguster pour mieux découvrir les vins
de Bourgogne

¢ Lesvins de Bourgogne, qu’ils soient rouges ou
blancs, se distinguent a la dégustation par leur
extraordinaire finesse et élégance d’expression,
ce sont des vins délicats.

¢ Larichesse aromatique ne laisse par les
consommateurs indifférents car elle fait
directement écho a une partie intime de leur
mémoire.

¢+ L'équilibre remarquable, la fraicheur et
I’étonnante tenue en bouche des vins de
Bourgogne en font des vins de plaisir que I'on
aime partager.




La robe et les aromes des vins blancs de
Bourgogne

¢ Larobe des vins blancs de Bourgogne va de I'or blanc
au jaune ambré, en passant par les différentes nuances
de jaune et or.

¢ En bouche, ils offrent une extraordinaire variéteé
d’expressions :
Notes végétales et de fruits frais pour les vins jeunes,
Notes florales pour des vins racés et élégants
Minéralité
Notes de fruits secs, de sous bois pour des vins un peu
plus vieux, voire des notes épicées

Le Crémant de Bourgogne se déguste en observant
sa robe, la consistance et persistance de |la mousse,
la finesse et la bulle.




Les différents styles de grands vins blancs

Ample, puissant
Batard-Montrachet Corton-Charlemagne

Puligny-l\/'ontrachet

Pouilly-Fuissé Rully Nlontagny  Chablis

Souple, rond Ferme, tendu

Saint-Véran Bourgogne Chitry

Macon Villages

Boujgogne

Coteaux Bqurguignons

VINS DE
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La robe et les aromes des vins rouges
de Bourgogne

¢ Les vins rouges offrent des nuances infinies, du grenat a
I’acajou en passant par le rubis ou le rouge brique.

¢+ A la dégustation, on retrouvera :

Des notes de fruits frais caractéristiques du Pinot Noir dans
les premieres années,

Des notes florales, toutes en finesse
Les vins plus jeunes offriront des notes végétales

Les notes épicées, généralement apportées par I'élevage
en fat de chéne

Mais aussi notes animales, de sous-bois ou encore notes
alimentaires (café, réglisse...)




Les différents styles de grands vins rouges

Puissant, racé

Musigny Mazis-Qhambertin  Corton

Chambolle-Musigny Pommard

Volnay
Morey-Saint-Denis
Savigny-les-Beaune

Souple, velouté | < > Solide, tannique

Léger, fin
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La diversité permet des accords mets-vins
a l'infini

¢+ Cette variation du gout facilite les
associations culinaires multiples

¢ (C’est pour cette raison que nous pouvons
affirmer que les accords mets vins sont le
terrain de jeu favori des vins de
Bourgogne.




Les vins de Bourgogne dans le monde

¢+ 1,49 millions d’hectolitres produits.

¢ En France, les circuits traditionnels (caviste et
CHR en particulier) sont les vecteurs de
croissance en valeur,

(en volume)

50% (en valeur)
58%
. ; @
o 0 y
GMS France .
Grande . . =
Distribution, Circuits . 4
Hard Discount, traditionnels
Proxi Cavistes_/ CHR GMS France
Vente directe _Grand_e Ci_I'_CUi’[S
Distribution, traditionnels
Hard Discount, Cavistes / CHR
Proxi Vente directe
— S & ~ R | L T—

Premiers marchés des vins de Bourgogne

(en volume)

[._

w
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s |/3)\/¢&
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z 2

50%
16%

1 bouteille de vins de Bourgogne sur 2 est
vendue a l'international.

A l'export, les trois premiers marchés en
volume sont les USA, le Royaume-Uni et le
Canada

Octobre 2024 - Chiffres clés de la Bourgogne viticole - Moyenne 2019-23, BIVB/CAVB/FDAC
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Pour résumer : les vins de Bourgogne
pour valoriser votre activité

¢ Des vins uniques, fruit de 2000 ans de construction de terroir.

¢ Une gamme complete qui répond aux attentes variées de tous les
consommateurs :

84 appellations, des appellations Régionales aux Grands Crus, qui expriment
chacune leur propre personnalité et illustrent la diversité de la production.

Le Crémant de Bourgogne, grand vin effervescent produit dans toute la région

La richesse des accords mets & vins permet de proposer un vin de Bourgogne
pour chaque repas et tous les moments de consommation.



Bourgogne Maps,
'atlas interactif des vins de Bourgogne

F——
9 ‘ Rechercher une commune
e ‘ Rechercher un ieu it

(@ [ Avpeliations Grands Crus
[ Aspelations Vilages Premiers Crus
1 . Appellations Villages

[l Appeliation Regionale Bourgogne plus dénomination
= géographique

| ¢ Site interactif qui permet de visualiser
avec précision les zones de production des
84 appellations de Bourgogne.

[ Aepeliaion ne ou Appellati
Régionale ation géographique ou
Appellation Région: pouvant étre suivie de la
menion Villages p fan

¢ Vous pouvez faire une recherche en
| saisissant un nom d’appellation voire
méme de Climat, et visualiser
immeédiatement la zone concernée

auX Bol
Bourgogne aligoté, Mécon, Bourgogne Passe-tout-
grairs, Bourgogne mousseux, Crémant de Bourgogne

| ¢ Vous pouvez zoomer dans chacune des
appellations, pour connaitre les Climats et
lieux-dits

Appellation Village

Gevrey-Chambertin

| ® Vous pouvez imprimer les cartes en PDF
5 ou JPEG pour accompagner vos
dégustations

— =

Accéder a Bourgogne Maps.

VINS DE

BOURGOGNE




7\

Cité dess\g/!

La Cité des Climats et vins de Bourgogne Climatssvins

de Bourgogne chasLIS-BEAUNE-MACON

g
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Chablis

L

Parcours de visite immersif et sensoriel : . :
Ateliers de dégustation
Beaune autour de I'histoire, la culture, le patrimoine,
le terroir, les Hommes et leurs savoir-faire Cours d'cenologie
EEH’H; pour expliquer a tous I'infinie richesse du _ N
e . _ Formation certifiante
MAcon vignoble bourguignon

Pour que les vins de Bourgogne n’aient plus aucun secret pour vous
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Pour poursuivre votre découverte

¢ Lesite Internet des vins de Bourgogne

Le site de référence des vins de Bourgogne www.vins-bourgogne.fr

¢ Découvrez les vins de Bourgogne

Le module e-learning de formation a distance est disponible en téléchargement sur le site www.vins-bourgogne.fr

¢ LEcole des Vins de Bourgogne

Un programme de séminaires de formation pour mieux connaitre les spécificités des vins de Bourgogne -
www.ecoledesvins-bourgogne.com

¢ Llinfolettre « La lettre des vins de Bourgogne »

Recevez tous les mois la lettre d’actualité des vins de Bourgogne, inscrivez-vous sur www.vins-bourgogne.fr

¢ Pour plus d’'informations, contactez directement le Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne (BIVB) :
bivb@bivb.com - 03 80 25 04 80

Crédits photographiques : BIVB / Armelle HUDELOT - www.armellephotographe.com / Aurélien IBANEZ - www.bourgognelive.com / Jean-Louis BERNUY - www.bernuy-photo.com / Les Studios Image & Associés -
www.image-associes.com/ Michel BAUDOIN - www.vinogeo.fr/ Michel JOLY - www.micheljoly.photo.free.fr / Sébastien NARBEBURU - www.narbe.com/ Take a sip - www.takeasip.net/ Lukam - www.lukam.biz
Crédits photographiques frise historique : BIVB / Droits réservés / Collection privée, Manoir de Clairefontaine / Philippe Bruchot — Le Bien Public / Archives municipales de Beaune / Archives municipales de Dijon
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Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne
12, Boulevard Bretonniere BP 60150
21204 BEAUNE Cedex
Tél : +33 (0)3 80 25 04 80

Pour en savoir plus sur les vins de Bourgogne :
www.vins-bourgogne.fr

@VinsdeBourgogne
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